Siiffiges Bier mit
Gerste aus Konigsbach

Bier vom Eichhilderhof war keine Schnapsidee

Konigsbach-Stein (ufa) Just zum Start
von Grillsaison und FuBballweltmeis-
terschaft ist es dem Konighacher Land-
wirtschaftsmeister Martin Ehrismann
gelungern, ein spezielles Bier, gebraut
mit Gerste von seinem , Eichhildethof®,
auf den Markt zu bringen. Und das wer
beileibe Keine spontans Schnapsidee
und auch keine Bierlaune, aus der die
Geschichte geboren wurde. ,Ich hake
schor langer mit diesem Gedanken ge-
spiclt, so Ehris-
manmn, .aber da:a:u rLt?.‘-' o 18
braucht man einen b A Dlﬁ
Partner. Bei einer | ® “ﬁ& b0,

fiir , Landwirtechaft von ihrer besten
Seite.” Von Biersommelier Ackermanm
bekommt der Konigsbacher Gerstensaft
gute Noten: Er sei sehr gelungen, voll-
mundig stffig, eine Art naturtriibes Ex-
port und . absolut WM-tauglich®, findet
Ackermann. ,Beim Abgang ist eine
leichte Hopfenbittere erkennbar, und -
wie auch schon die ersten Kunden fest-
gestellt haben: es passt sehr gut zum
Grillen.* Seit vielen Generationen wer-

de in Deutschland

Gerste zu Malz ver-

arbeitet und Hap-

fen angebaut, erin-

Bierprobe ces Ké- ilﬂl 1'!15':‘? Samstagsrepﬂrtage nert Ehrismann an

nigshacher Bier-

die lange Tradition

Sommeliers Thors-
ten Ackermann stieB er bei diesem auf
offene Onren.

.~Thorsten hat sich umgehért und
schon drei Tagc spidter hatte ich de
Adresse von der Lammbrauerei Grui-
bingen auf dem Tisch", freut sich Ehris-
mann iiber die rasche Unterstiitzung,
Schnell waren sich Brauer und Land-
wirt einig. In Gruibinger. wird nun dés
Eichhilderhof-Bier nach dem deulzchen
Reinheitsgebot und mit der Kiénigsbe-
cher Gerste gebraut. Eigene, unver-
wechselbare Eichhilderhof-Etiketten
auf den 0.33-Liter-Flaschen mit d-:amn
praktischen Bugelverschluss weisen aur
die besondere Herkunft hin und werben

der Kunst des Bier-
brauens, die tiber die Jzshre immer wie-
der wverbessert und verfeiner: wurde.
w~Doch in unserer heutigen Gesellsekarr,
mit ihren modernen Handels- und Wa-
renstromen, gehi leider der Bezug zum
eigentlichen Produzenten und somit zur
Entztehungs der Rohstoffe wie Hopfen
un Malz nahezu verloren®, bedaueri
der Landwirt aus Passion und Familien-
tradition. Jeder wisse zwar, dass Bier
nach dem deutschen Rainheitsgebot aus
Gerstenmalz, Hopfen und Wasser herge-
stellt werde, wo indes die einzelnen
Rohstoffe herkommen, die von Men-
schen oft im Schweille inres Angesichts
erzeugt werden, dieser Zusammenhang

: 1 ) St | e
derm neuen Bier vom cichh@lderhof an,

werde heute leider kaum mehr deutlich
weill der Kénigsbacher nur 24 gut, | 5.
mit geht auch leider ein Stuck Heimag-
und Naturverbundenheit vezloren, «
Ehrismanns Anliegen 8t 8§ nun, mjt
dern Bier vor Eichhélderhof den Bier_
genieBern vor Ort ein Stick Heimat ;.
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STOLZ AUF DAS EIGENE BIER: In einam von Ehrismanns
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rickzugeben.  Wir wollen den Men-
schen die Mdglichkeit geben, Ja zu sa-
gen, zu einer bduerlichen Landwirt-
schaft mit einer nachhaltigen, naturbe-
wussten Produktion, naturverbunden,
transparent und zum Greifen nah”, be-
tont der Landwirt. Das Eichhalderhof-
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Gerstenfeldern stoBerr Martin Efrismann (links) und Thorsten Ackermnann mit

Foto: Faulthabsr

Bier gibt es exklusiv beli Getranke
Ackermann in Konigsbach sowie anf
dem Eichhélderhof.

1 Service
Inios uater www.eichhalderhof.de
nder per Mail an info@eichhilderhof de.



